
| VG | Vegetarian, | GF | Gluten Free
* Κατεψυγμένο προϊόν / Frozen product  |  Ψωμί / Bread: 5€

Ενδέχεται να εμπεριέχονται οι ακόλουθες ουσίες και προϊόντα που προκαλούν αλλεργίες και δυσανεξίες: Σησάμι, Σιτάρι, Σίκαλη, Βρώμη (Δημητριακά με Γλουτένη), Σόγια, Σέλινο, Σινάπι (μουστάρδα), Αυγά, Κριθάρι, Βρώμη, Λούπινο, 
Οστρακοειδή, Μαλάκια, Ιχθυρά, Γάλα & Γαλακτοκομικά, Ξηροί καρποί με κέλυφος, Διοξείδιο του θείου και Θειώδης ενώσεις / The following substances and products which cause allergies and intolerances may be included: sesame, 

wheat, rye, oats (soybean meal), soybeans, celery, mustard, eggs, barley, oats, loup, shellfish, Milk & Dairy Products, Nuts with Shell, Sulfur Dioxide and Sulphides

Executive Chef: Παναγιώτης Γιακαλής | Chef: Πέτρος Φωτείνης | Στις τιμές συμπεριλαμβάνονται Δημοτικός φόρος & Φ.Π.Α. | Αγορανομικός Υπεύθυνος: Παναγιώτης Γιακαλής| Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΑΝ 

ΔΕ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ - ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ) / Executive Chef: Panagiotis Giakalis | Chef: Petros Fotinis | The prices include Municipal Tax & VAT | Person in charge in case of market inspection: Panagiotis Giakalis | 
CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE OF PAYMENT HAS NOT BEEN RECEIVED (RECEIPT - INVOICE)

Ο Ρ Ε Κ Τ Ι Κ Α  |  A P P E T I Z E R S

Carpaccio Λαβράκι με εσαλότ, ντομάτα, ελιά και εσπεριδοειδή� 25€
Sea bass carpaccio with shallots, tomato, olives, and citrus
 
Tuna Tartare με κρέμα Αβοκάντο, εσαλότ και τσιπς γλυκοπατάτας� 26€
Tuna Tartare with Avocado cream, shallots, and sweet potato chips

Ceviche Μαγιάτικο με dressing από αγγούρι και πιπεριά � 24€ 
χαλαπένιο, εσαλότ, καψαλισμένο καλαμπόκι, τσίλι και κόλιανδρο
Amberjack ceviche with cucumber and jalapen~o dressing, 
shallots, charred corn, chili, and coriander

Beef Tartare με μαύρο σκόρδο, μουστάρδα Dijon,  � 31€ 
πίκλα από μανιτάρι Shitake, κρέμα από κρόκο αυγού  
με παρμεζάνα και τραγανές τορτίγιες
Beef Τartare with black garlic, Dijon mustard,  
pickled shiitake mushrooms, egg yolk cream  
with Parmesan, and crispy tortillas

Ψητές Γαρίδες με καβουρδισμένο βούτυρο, λευκό miso, � 32€
σκόρδο confit και Kορεάτικη πάστα πιπεριάς
Grilled Shrimps with browned butter, white miso, 
garlic confit, and Korean chili paste

Χταπόδι ψητό με κρέμα πιπεριάς ,μελιτζάνες και γλάσο unagi� 25€
Grilled Octopus with pepper cream, eggplant, and unagi glaze

Καλαμάρι* τηγανητό με sweet chili jam� 24€
Fried squid* with sweet chili jam

Κεφτεδάκια στο grill με sauce γιαουρτιού και tartar τομάτας� 21€
Grilled meatballs with yogurt sauce, and tomato tartar
 
Mini burgers με spicy mayo� ανά τμχ - per item / 13€
Mini burgers with spicy mayo
 
Tacos με ψητή Γαρίδα* & guacamole� ανά τμχ - per item / 11€
Tacos with roasted Shrimp* & guacamole
 
Krabo burger με Καβούρι* soft-shell, chutney τομάτας & coleslaw� 22€
Krabo burger with soft-shell Crab*, tomato chutney, and coleslaw
 
Αγκινάρες ψητές, pesto σπανάκι, � | VG | 17€
κρέμα μυζήθρας και σάλτσα Barigoule
Grilled artichokes with spinach pesto,  
mizithra cream, and Barigoule sauce
 
Πιατέλα φρέσκου Αχινού με Gremolata chili� 66€
Fresh sea urchin platter with chili Gremolata
 
Στρείδια με lime, chili και τζίντζερ� ανά τμχ - per item / 13€
Oysters with lime, chili, and ginger

Σ Α Λ ΑΤ Ε Σ  |  S A L A D S

Τοματίνια και Τομάτα με βιολογικό ελαιόλαδο, � 19€ 
κρεμμύδι, ελιές, ρίγανη και κατσικίσιο κρεμώδες τυρί
Cherry tomatoes and tomato with organic olive oil,  
onion, olives, oregano, and creamy goat cheese

Σαλάτα Κινόα με ψητές Γαρίδες, Αβοκάντο, καλαμπόκι και dressing λεμόνι� 21€
Quinoa salad with grilled Shrimp, Avocado, corn and lemon dressing 

Σαλάτα με baby gem, ψητό Kοτόπουλο, � 20€ 
Αβοκάντο, κάσιους και dressing μελιού
Salad with baby gem, grilled Chicken,  
Avocado, cashews, and honey dressing
 
Σαλάτα Ρόκα, σπανάκι, πιπεριά Φλωρίνης, παλαιωμένο Ανθότυρο,� 18€
breadcrumbs παρμεζάνας και dressing βαλσάμικο με μελάσα
Rocket and spinach salad with Florina pepper, aged Anthotyro
cheese, parmesan breadcrumbs, and balsamic dressing with molasses

Σαλάτα Μαύρης Φακής, αγγούρι, τομάτα, πιπεριά Φλωρίνης και φέτα� 17€
Black lentil Salad with cucumber, tomato, Florina pepper and feta cheese

D I P

Ταραμοσαλάτα με λάδι βασιλικού και χαρούπι� 11€
Fish roe dip with basil oil and carob
 
Κρέμα πιπεριάς με καρύδια, κάσιους και λάδι σουνέλι� | VGN | 9 €
Pepper cream with walnuts, cashews, and suneli oil

Ζ Υ Μ Α Ρ Ι Κ Α  /  PA S T A

Κριθαρότο με Φαγκρί και λάδι βασιλικού� 39€
Orzo with Red Snapper and basil oil
 
Linguine Pomodoro� | VG | 18€
 
Linguine με φρέσκια Τρούφα� 55€
Linguine with fresh Truffle
 
Linguine με Καβούρι� 42€
Linguine with Crab
 
Linguine με Γαρίδες*� 38€
Linguine with Shrimps*
 
Linguine με Αστακό ψητό� 134€/kg
Linguine with grilled Lobster

B B Q

Λαβράκι ψητό, με κρέμα πατάτας, καμμένα� 41€
κολοκυθάκια και σάλτσα λεμόνι με μυρωδικά
Grilled Sea Bass with potato cream,  
charred zucchini, and lemon-herb sauce
 
Κόκορας ψητός (μισός) σε μαρινάδα Tandoori,� 53€
raita και πίτες naan (για 2 άτομα)
Half roasted rooster in Tandoori marinade,
raita, and naan bread (for 2 persons)
 
Αρνάκι μπούτι γάλακτος με baby πατάτες φούρνου (για 2 άτομα)� 75€
Baby lamb leg with baby potatoes in the oven (for 2 persons)
 
Spare ribs Χοιρινά με σάλτσα BBQ� 45€
Pork spare Ribs with BBQ sauce
 
Black Angus Short Ribs με γλάσο ταμάρινδου και teriyaki καρύδα� 58€
Black Angus Short Ribs with tamarind glaze and coconut teriyaki
 
Black Angus Rib-eye� 62€
 
Μπριζόλα Black Angus Tomahawk� 135€/kg
Black Angus Tomahawk steak
 
Φρέσκα ψάρια ημέρας� 126€/kg
Catch of the day
 
Αστακός Ψητός� 134€/kg
Grilled Lobster

S I D E  D I S H E S

Πατάτες τηγανητές� 9€
French fries
 
Πουρές πατάτας� 12€
Potato puree
 
Καλαμπόκι Ψητό με spicy mayo και κόλιανδρο� 9€
Grilled corn with spicy mayo and cilantro
 
Ψητά broccolini με σάλτσα Romesco και ψητά αμύγδαλα� 14€
Grilled broccolini with Romesco sauce and roasted almonds​​​

ΓΛΥ Κ Α  |  D E S S E R T S

Tiramisu με φυστίκι Αιγίνης� 14€
Tiramisu with Aegina pistachios

Τσουρέκι με παγωτό βανίλια και φράουλες μαρινέ� 14€
Tsoureki with vanilla ice cream & marinated strawberries

Ζεστό μπισκότο με κομμάτια σοκολάτας, καραμέλα και παγωτό βανίλιας � 14€
Warm chocolate chip cookie with caramel and vanilla ice cream

Mousse Σοκολάτας, πραλίνα φουντουκιού παγωτό Fior di latte� 16€ 
Chocolate mousse, hazelnut praline, Fior di Latte ice cream

Φρούτα εποχής� | VG | | GF | 14€
Seasonal fruits 




